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Abstract

The present study was undertaken to determine not only the characterization of the total oil and fatty acid profile of cucurbit species but also the relations between the fatty acid profile and seed germination under controlled conditions. In this study, the germination percentage in the first count, last count, germination speed, total oil and the fatty acid profile of cucurbit species were determined. There were significant differences among species for seed germination in the first count, last count and germination speed. In addition, palmitic (C16:0), oleic (C18:1n-9) and linoleic (C18:2n-6) acids were sequentially the highest in concentration followed by stearic acid (C18:0) at less than 8% and miristic (C14:0), palmitoleic (C16:1n-7), margaric (C17:0), arachidic (C20:0) and erucic (C22:1n-9) acids at an even lower content (<1%). In addition to simple correlation coefficients (r) between the total oil, fatty acid composition, and germination percentage and speed of the cucurbits; similar results were obtained in stepwise multiple regression analysis. According to stepwise multiple regression analysis C14:0, C18:2n-6, and C20:0 clearly and significantly affected germination percentages in the first and last count as well as the germination speed. Simple correlation coefficients and stepwise multiple regression analysis showed that the low or high amount of fatty acids such as miristic (C14:0), oleic (C18:1n-9), linoleic (C18:2n-6) and arachidic (C20:0) acids in cucurbit seed might play a major role on germination percentage and speed. 
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Moliūgų sėklų riebalų rūgščių profilio ir daigumo ryšys 
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Santrauka 

Tyrimo metu nustatytas ne tik kai kurių rūšių moliūgų sėklų aliejaus ir riebalų rūgščių bendras profilis, bet ir ryšys tarp riebalų rūgščių profilio ir sėklų daigumo kontroliuojamomis aplinkos sąlygomis. Taip pat pirmo ir paskutinio vertinimo metu nustatytas sėklų sudygimo procentas, sudygimo greitis, bendras aliejaus ir riebalų rūgščių profilis. Tirtų rūšių moliūgai iš esmės skyrėsi sėklų daigumu, nustatytu pirmo ir paskutinio vertinimo metu, ir sėklų sudygimo greičiu. Sėklose didžiausia koncentracija buvo palmitino (C16:0), oleino (C18:1n-9) ir linoleino (C18:2n-6) rūgščių, mažesnė (<8 %) – stearino rūgšties (C18:0), o miristino (C14:0), palmitoleino (C16:1n-7), margarino (C17:0), arachido (C20:0) ir eruko (C22:1n-9) rūgščių koncentracija buvo mažiausia (<1 %). Be koreliacijos koeficientų (r) tarp aliejaus, riebalų rūgšties sudėties ir moliūgų sėklų sudygimo bendro procento bei greičio, panašūs rezultatai gauti atlikus žingsninę daugialypės regresijos analizę. Pagal šią analizę C14:0, C18:2n-6 ir C20:0 iš esmės lėmė sėklų sudygimo procentą, nustatytą pirmo ir paskutinio vertinimo metu, ir sudygimo greitį. Koreliacijos koeficientai ir žingsninė daugialypės regresijos analizė parodė, kad mažas arba didelis riebiųjų – miristino (C14:0), oleino (C18:1n-9), linoleino (C18:2n-6) ir arachido (C20:0) – rūgščių kiekis moliūgų sėklose gali turėti didelę įtaką sėklų sudygimo procentui ir greičiui. 
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