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Measuring electrochemical fruit quality of refrigerated ‘Hanita’ plum by Bioelectric Vincent method 
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Abstract

‘Hanita’ plums were stored at 0, 5 and 12°C for up to 15 days plus 1 day at 25°C to investigate the temperature effects on the electrochemical parameters measured by Bioelectric Vincent method, and on physical and physiochemical attributes as well. Weight and firmness loss was the lowest in plums refrigerated at 0°C during the storage period. Plums stored at 0 and 5°C retained vitamin C content in the course of storage while those stored at 12°C did not. Marked changes in fruit skin and flesh colour were recorded regardless of the temperatures but the changes were the lowest in plums stored at 0°C. Significant changes in electrochemical parameters were also noted for plums regardless of the storage temperatures. At the end of their storage period, plums had lower redox potential values, higher pH values and lower resistivity values irrespective of the temperatures. P-value, on the other hand, increased markedly for plums at 0°C, less markedly for plums at 5°C and slightly decreased for plums at 12°C at the end of storage period. Plums refrigerated at 0°C performed very well by resisting weight, firmness, soluble solids and vitamin C loss, and changes in colour parameters. However, plums at 0°C exhibited the highest P-value indicating the lowest vital activity according to Bioelectric Vincent method. 
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Veislės ‘Hanita’ slyvų atvėsintų vaisių kokybės elektrocheminis matavimas bioelektriniu Vincent’o metodu 
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Santrauka 

Veislės ‘Hanita’ slyvos iki 15 dienų buvo laikomos 0, 5 arba 12° C temperatūroje ir 1 dieną 25° C temperatūroje, siekiant ištirti temperatūrų poveikį elektrocheminiams rodikliams, nustatytiems bioelektriniu Vincent’o metodu, taip pat fizinėms bei fiziocheminėms savybėms. Masės ir kietumo nuostoliai buvo mažiausi slyvose, laikytose 0° C temperatūroje. Slyvos, laikytos 0 ir 5° C temperatūroje, išlaikė vitamino C kiekį, o slyvose, laikytose 20° C temperatūroje, vitamino C kiekis sumažėjo. Vaisių odelės ir minkštimo spalvos ryškūs pokyčiai nustatyti nepriklausomai nuo temperatūros, tačiau jie buvo mažiausi 0° C temperatūroje laikytose slyvose. Reikšmingi elektrocheminių rodiklių pokyčiai taip pat nustatyti slyvose, nepriklausomai nuo laikymo temperatūros. Laikymo pabaigoje slyvos turėjo mažesnį oksidacijos-redukcijos potencialą, didesnes pH vertes ir mažesnes savitosios varžos vertes, nepriklausomai nuo temperatūros. Antra vertus, laikymo pabaigoje P vertė ryškiai padidėjo slyvų, laikytų 0° C temperatūroje, ne taip ryškiai esant 5° C ir šiek tiek sumažėjo esant 12° C temperatūrai. Slyvos, šaldytos 0° C temperatūroje, gerai išlaikė masę, kietumą, tirpiąsias medžiagas ir vitaminą C, taip pat spalvą. Tačiau esant 0° C temperatūrai slyvos turėjo didžiausią P vertę, rodančią mažiausią gyvybinę veiklą, nustatytą bioelektriniu Vincent’o metodu. 
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