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Santrauka 

Tyrimai atlikti 2007–2008 m. Lietuvos sodininkystės ir daržininkystės institute, darant ekologinės sėklininkystės bandymus, dviguba polimerine plėvele dengtame šiltnamyje. Auginti skirtingų rūšių moliūgai: paprastasis (Cucurbita pepo L., veislė ‛Beloruskaja’) ir didysis (Cucurbita maxima Duch., veislė ‛Gele Reuzen’). 

Moliūgų vaisių morfologiniai rodikliai tirti trimis vaisių augimo etapais. Moliūgų vaisiai sparčiausiai auga rugpjūčio mėnesį, kai jau yra susiformavę tam tikrai veislei būdingi vaisiai. Rugsėjo mėnesį vyksta vaisių brendimo procesas, todėl jų svoris nedaug skyrėsi nuo svorio, nustatyto rugpjūčio mėnesį. Nustatyta, kad didysis moliūgas (veislė ‛Gele Reuzen’) suformavo vidutiniškai nuo 7,8 iki 12,6 kg, o paprastasis (veislė ‛Beloruskaja’) – iki 8,2 kg vaisius. 

Moliūgų vaisių biocheminė sudėtis vertinta jiems užaugus, t. y. esant tarpinės brandos (rugpjūčio 20 d.), bei pasiekus vartojimo (techninę) brandą (rugsėjo 20 d.). Moliūgai sukaupia vidutiniškai 5,25 ( tirpių sausųjų medžiagų. Didesnį jų kiekį sukaupė paprastasis moliūgas (veislė ‛Beloruskaja’). Cukrų koncentracija moliūguose kito nuo 3,98 iki 4,65 (. Šios daržovės sukaupė mažą askorbo rūgšties kiekį – vidutiniškai 5,8 mg 100 g-1. Buvo tirtas moliūgų valgo​mosios dalies karotenoidų kiekis. Daugiau jų nustatyta paprastajame moliūge (veislė ‛Beloruskaja’) – 3,52 mg 100 g-1. 
Reikšminiai žodžiai: cheminė sudėtis, suminis derlius, Cucurbitae, morfologiniai rodikliai, spalvos rodikliai, veislės. 
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Biological and agronomic properties of organically grown                          pumpkins (Cucurbitae) of different ripeness 

R. Karklelienė, M. Rubinskienė, P. Viškelis
Lithuanian Institute of Horticulture

Summary

During the period 2007–2008, organic seed production trials were done at the Lithuanian Institute of Horticulture, in a greenhouse covered with double polymeric film. The trials involved pumpkins of different species and cultivars: Cucurbita pepo L. ‛Beloruskaja’ and Cucurbita maxima Duch.‛Gele Reuzen’. 

Pumpkin fruit morphological parameters were investigated at three fruit growth stages. The main pumpkin fruit growth takes place in August when cultivar-specific fruit has already formed. In September, ripening processes take place in fruit, therefore fruit weight does not differ much from that established in August. It was found that pumpkins of Cucurbita maxima Duch. cv. ‛Gele Reuzen’ produced fruit weighing on average from 7.8 to 12.6 kg, and those of Cucurbita pepo L. cv. ‛Beloruskaja’ – up to 8.2 kg. 

Biochemical composition of pumpkin fruit was evaluated at intermediate maturity (on August 20) and at harvesting maturity (on September 20). Pumpkins accumulate on average 5.25( of dry soluble solids. Cucurbita pepo L. cv. ‛Beloruskaja’ was distinguished for higher content of these substances. Sugar concentration in pumpkins varied from 3.98 to 4.65(. These vegetables accumulate low ascorbic acid content – on average 5.8 mg 100 g-1. The amount of carotenoids was measured in the edible part of pumpkins. The Cucurbita pepo L. cultivar ‛Beloruskaja’ was found to contain more carotenoids (3.52 mg 100 g-1). 
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